
POUR RESERVER



P O U R  C O M M E N C E R

A P É R I T I F S

Kir
Crème de cassis, mûre, framboise ou pêche

4,20€12cl

Kir Pétillant 
Crème de cassis, mûre, framboise ou pêche

6,40€

Kir Breton
Crème de cassis, mûre, framboise ou pêche

4,60€

Coupe de Pétillant 6,30€9cl

Coupe de Champagne 9,00€

Rosé Pamplemouse 4,60€

Martini rouge et blanc, suze, porto
rouge et blanc 

4,60€

Pastis 51, Ricard 5.50€2.80€

9cl

12cl

12cl

9cl

8cl

2cl 4cl

WHISKYS 2cl 4cl

Clan Campbell 6.50€3,30€

Aberlour 10ans 8,50€-

Jack daniel’s, Chivas regal 9,00€-

C O C K T A I L S  A V E C
A L C O O L  ( 2 0 C L )

Mojito
Rhum, sucre de canne, citron vert, feuilles de menthe
verte et eau gazeuse

8,50€

Bombay sapphire tonic
Bombay sapphire, Schweppes tonic, citron vert

8,50€

Lillet rosé tonic
Sirop de pamplemousse, Lillet rosé, Schweppes tonic

7.50€

Americano maison
Martini rouge, Campari, tranche d’orange, eau gazeuse

7.50€

B I È R E S
BIERES PRESSION 33cl 50cl25cl

Maes Pils 5,90€5,10€3,70€

Affligem 8,60€6,20€4,70€

Bière du moment

Picon bière ou Panaché 7,80€5,50€4,10€

BIERE BOUTEILLE 33cl

Bière sans alcool 4,20€

(5,2% ALC./Vol.)

(6,7% ALC./Vol.)

(0,3% ALC./Vol.)

Voir ardoise

A  P A R T A G E R
 O U  P A S  

Planche mixte 18,90€9,90€
Petite Grande

Bel assortiment de charcuteries et de fromages AOP

Terrine du moment 7,10€

Assiette de saumon fumé 9,10€

C O C K T A I L S  S A N S
A L C O O L  ( 2 0 C L )

Carribean sun 
Jus d’orange, parfums mangue, fruit de la passion,
papaye, kiwi

6,40€

Paradise dream
Jus d’ananas, saveurs fraise, framboise, grenadine et
pêche blanche

6,40€

6.80€Virgin mojito
Saveur rhum ou fraise, sucre de canne, citron vert,
feuilles de menthe verte et eau gazeuse



S A L A D E S

Salade Seguin
Salade, vinaigrette, tomates, pommes, noix, lard snacké,

chèvre croustillant et miel
Entrée : 10.30€ / Repas : 15.70€

Salade César
Salade, tomates, œufs, croutons, parmesan, sauce

Caesar et poulet croustillant
Entrée : 10.40€ / Repas : 15.80€

Salade Paysanne 
Salade, vinaigrette, tomates, pommes de terres, lardons,

andouille de Bretagne, oignons, et fromage
Entrée : 10.50€ / Repas : 15.90€

Salade Italienne
Salade, pasta, vinaigrette, billes de mozzarella, tomates

confites, jambon de pays et basilic
Entrée : 10.20€ / Repas : 15.60€

P Â T E S

 Crevettes Exotique 
Pasta, crème de curry, crevettes et mangue

19.10€

La Végétarienne
Pasta avec ses légumes du moment 

18,10€

P O I S S O N S

Fish & Chips
Sauce tartare

16,80€

Duo de Saumon et St Jacques
Riz et sauce beurre blanc

23,90€

Bar rôti
Pasta et sauce beurre blanc 

20,90€

V I A N D E S

Bavette 
Frites maison et salade

18,90€

Entrecôte (300g)
Frites maison et salade

23,90€

Andouillette (5A)
Frites maison et salade

18,90€

Magret de canard
Frites maison et salade

18,70€

Sauces au choix
Sauce poivre, Sauce curry, Sauce

Béarnaise, Sauce Tartare, 
Sauce Moutarde à l’ancienne

N O S  P L A T S

B U R G E R S

 Classique
Bun, cheddar, cornichons, tomates, lard snacké, steak

haché 150g et sauce Odette
18.10€

 Chicken
Bun, poulet croustillant, cheddar, cornichons, tomates,

salade et sauce tartare
18.20€

Double steak +3€ et Déclinaison en version végétarienne 

Roll’s Rital 
Roll’s, pesto vert, chèvre frais, jambon de pays, steak

haché 150g 
18.50€

Roll’s de la mer
Roll’s, sauce tartare, fish croustillant, tomates et

cornichons
18.40€

T A R T A R E S  &
C A R P A C C I O S

Tartare de bœuf (préparé ou non préparé)
Frites et salade 

16.10€

Carpaccio de bœuf
Frites et salade 

15.90€

Carpaccio et chèvre chaud
Frites et salade 

16.90€

Duo Carpaccio et Tartare
Frites et salade 

17.50€



VERRE

(12,5 cl)

CARAFE

(50 cl)

BOUTEILLE

(75 cl)

CARAFE

(25cl)

VINS BLANCS :  

IGP D’OC SAUVIGNON 3,80€ 15,20€ 21,00€7,60€

VDF GRAND CONSEILLER
CHARDONNAY

4,50€ - 29.50€-

--IGP COTES DE GASCOGNE
PLAIMONT GROS MANSENG 

4.60€ 26.50€

VINS ROSÉS :  

AOP COTES DE PROVENCE
NOTE BLEUE

4,70€ - 28.50€-

IGP D’OC CINSAULT 3,80€ 15,20€ 21,00€7,60€

VINS ROUGES :  

IGP D’OC MERLOT 3,80€ 15,20€ 21,00€7,60€

AOP COTES DE BLAYE, SECRET
DES ROCHES

4.90€ - 29.90€-

--AOP CHINON, BAUDRY 5.50€ 31.50€

B O I S S O N S
F R A Î C H E S

Coca, Coca Zéro,  33cl....................... 3.50€

Orangina 25cl................................... 3,50€

Perrier 33cl......................................... 3,30€

Jus de fruits 25cl.................................
Orange, ananas, pomme 

3.50€

Limonade 25cl................................... 3,60€

Diabolo 25cl....................................... 3,80€

Ice tea 25cl..................................... 3,50€

Suppl. sirop ou tranche ............... 0,20€

50cl    /     1l   

Plancöet 4,00€/ 5,00€

Plancöet fines bulles 4,50€/ 5,50€

E A U X

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

N O S  V I N S



G L A C E S

Coupe Spéculoos
Glace spéculoos, glace chocolat blanc, glace vanille, brisures de

spéculoos, coulis caramel, chantilly
7,10€

Crèmes glacées : vanille, chocolat noir, menthe-chocolat, café,
caramel, spéculoos, noix de coco
Sorbets : citron vert, mangue, fruit de la passion, fraise,
framboise, cassis

Coupe liégoise (Caramel, Chocolat ou Café)
7,10€

Dame Blanche
Glace vanille, chantilly, coulis chocolat 

7,10€

Coupe 2 boules parfums au choix
4,90€

Coupe 3 boules parfums au choix
6,90€

Moscova
Sorbet citron vert arrosé de Vodka

7,10€

1,50€ supp pour café/ thé gourmand Desserts au choix 

F A I R E  S O N  M A R C H É

Plat du jour 

Entrée + Plat du jour ou Plat du jour + Dessert
du jour

Entrée + Plat du jour + Dessert du jour 

***

***

13,50€

16,50€

19,50€

Du lundi au vendredi midi (hors jour ferié)
M E N U  O D E T T E

26.80€

Terrine du moment 
ou 

Petite salade Caesar  

½ Magret de canard
Frites salade, sauce au choix

ou 
Cabillaud fondant 
Pasta et sauce beurre blanc

***

***

F I N I R  E N  B E A U T É

D E S S E R T S

Coulant  chocolat et sa glace vanille
7,80€

Tarte citron destructurée
7,80€

Mousse au chocolat viennoise
7,20€

Crème brulée du moment
7,20€

Café Gourmand 
7,90€

Charlotte de saison 
7,50€

Tiramisu au café 
7,80€

Thé/Infusion Gourmand 
8.20€

Fromage blanc et son coulis 

7,10€
Coulis caramel, chocolat, exotique, fruits rouges et miel



O U V E R T U R E

Du lundi au jeudi :
12h-15h / 18h30-22h

Vendredi et samedi : 
12h-15h / 18h30-22h30

Dimanche : 
12h-15h 

Le Brunch d’Odette (dimanche):
10h30-15h

R É S E R V A T I O N

Contact@brasserieodette.fr
02 23 61 26 46 

262 rue Châteaugiron, 35000 Rennes

B O I S S O N S  
C H A U D E S

Café expresso 4,40€2,20€

Décaféiné 4,40€2,20€

Café crème 5,00€2,50€

Chocolat chaud  à l’ancienne 4,20€

Thés
Thé noir : Ceylan, Darjeeling, Grand Earl Grey, 
Fruits rouges
Thé vert: Jasmin, Menthe

3,10€

Infusions
Verveine, Verveine menthe, Camomille, 
Rooibos aux épices

3,10€

Café ou chocolat viennois 4,70€

Cappuccino 4,70€

Irish coffee 9,40€

Petit Grand

L I Q U E U R S  &
A L C O O L S

Calvados Beaujour 7,50€4cl

Cognac Hennessy V.S 7,50€4cl

Menthe Pastille 7,10€4cl

Get 27 7,10€
Get Menthe et Citron 

Rhum Arrangé maison 6,90€4cl

7,50€4cl

P O U R  L E S  P I T C H O U N E S  - 1 2 A N S

Nuggets, Hamburger ou Poisson
Frites, légumes ou pâtes

Glace, Dessert au chocolat ou Fromage blanc

Coca-cola, Sirop à l’eau, Jus de pomme 
ou jus d’orange

***

***

11,90€

Rhum Botana

4cl

4cl 7,50€


